


DESAYUNOS

MINI BOLLERIA ARTESANAL RECIEN HORNEADA
Napolitanas de chocolate, Croissants y Ensaimadas

TOSTADAS DE PAN INTEGRAL O PAN BLANCO CON:
Mantequilla y mermelada, Aceite de Oliva Virgen,
Tomate recién triturado al estilo Tumaca y Pavo

MINI SANDWICHES TOSTADOS DE JAMON COCIDO
CON QUESO FUNDIDO

TABLA DE FRUTA FRESCA RECIEN CORTADA A
CUCHILLO

VASITOS DE YOGURT NATURAL CON GRANOLA
Y MIEL DE ABEJA

MINI WRAPS DE SALMON NORUEGO CON QUESO
CREMA

Café, té e infusiones
Zumo de naranja recién exprimido
Agua

12 euros: 2 opciones a elegir
16 euros: 4 opciones a elegir
20 euros: las seis opciones Precios por persona, mas 10% de
IVA. Las bebidas siempre irian incluidas.




BRUNCH

MINI BOLLERIA Y PANECILLOS RECIEN HORNEADA
Napolitanas de chocolate Croissants Ensaimadas

TABLA DE FRUTA CORTADA DE TEMPORADA

VASITOS DE YOGUR NATURAL CON GRANOLA Y MIEL DE
ABEJA

Plato principal a elegir entre:
HUEVOS BENEDICTINE
TOSTADA DE AGUACATE Y SALMON AHUMADO
SANDWICH CALIENTE DE PAVO, QUESO, RUCULA Y
TOMATE

Plato dulce a elegir entre:

FRENCH TOAST CON MANTEQUILLA Y SIROPE DE ARCE
CREPE RELLENO DE CHOCOLATE/DULCE DE
LECHE/MERMELADA
TARTITA DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA

BEBIDAS
1 BEBIDA CALIENTE (TE, INFUSION, CAFE O COLACAOQ)
1 ZUMO DE NARANIJA RECIEN EXPRIMIDO
1 REFRESCO O COPA DE VINO DE LA CASA

Precio por persona: 40€ (10% IVA no incluido)




